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Cardápio de Encomendas  
Ceia de Natal 2011 

 
 

 
 

 
As encomendas serão aceitas até as 20 horas do 

dia 23/12 
A retirada deverá ser feita pelo cliente na 

unidade escolhida  
entre as 12h às 16h do dia 24/12 

 

 
 

 
 

VEGETHUS Restaurante Vegano 
Consolação: Rua Haddock Lobo, 187 / São Paulo, 

SP / 11 2306-2116 
 

ABC: Rua das Monções, 480 / Santo André, SP / 
11 4427-9459 

www.vegethus.com.br 
vegethus@vegethus.com.br 

 
 

 

 
 

ENTRADAS 
(embalagens com 1 Kg, serve 6 a 8 pessoas) 

36,00 
 

01) Salada Natalina 
(Rúcula, Alface Americana, Manjericão, Figo 

fresco e Manga ao molho de Nozes) 

 
 

02) Salpicão de Legumes 

(Salsão, Cenoura, Alho-poró, Acelga, Uva passa, 

Maçã e maionese de tofu) 

 
 

03) Babaganush 

 
 

04) Hommus 

 

http://www.vegethus.com.br/
mailto:vegethus@vegethus.com.br
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GUARNIÇÕES 
(embalagem com 1 Kg) 

 
Quiches Salgadas 

(servem 5 a 6 pessoas) 
36,00 

 

05) Champignon 
 

06) Tomate Seco com Rúcula 
 

07) Tofu com Espinafre 
 

 
 

 
 

08) Farofa Natalina 
(Pimentão, Castanha-do-Pará, Uva Passa, Alho-poró) 

(serve 5 a 6 pessoas) 
24,00 

 
 
 

 
 
 

 
 

09) Arroz Natalino com Amêndoas e Damasco 

(serve 5 a 6 pessoas) 
24,00 

 
 

10) Arroz à Grega com Passas 

(serve 5 a 6 pessoas) 
24,00 

 
 
 

11) Batatas à dorê 

(Batatas assadas com Azeite e Alecrim) 
(serve 5 a 6 pessoas) 

24,00 
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PRATOS PRINCIPAIS 
(servem 5 a 6 pessoas, embalagem com 1 Kg 

40,00 
 

12) Lasanha Vegana de Tofupiry e Legumes 

 

13) Escondidinho de Batata recheado com 

Palmito 

 

14) Rocambole de PVT 

(recheado de vegetais) com molho escuro de 
shoyu e Alecrim 

 
 

15) Tofu Assado com Shitake ao molho de vinho 

 

16) Glúten à Califórnia – Glúten fatiado ao 
molho escuro com frutas tropicais) 

 
 

PATÊS 
(embalagens com 100g) 

10,00 
 

17) Patê de Tofu com Alho-poró e Azeitona 
 

18) Coalhada de tofu 
 

19) Patê de Tofu com Hortelã 
 

 

____________________ 

_______DOCES________ 

 

SOBREMESAS Grandes 
 

20) Pavê de mousse de Maracujá e 

Chocolate com bolo de Chocolate 
(serve 8 a 10 pessoas, embalagem com 1 Kg) 

32,00 
 

21) Bombocado de Mandioca com Goiabada 
(serve 8 a 10 pessoas, embalagem com 1 Kg) 

32,00 

 

 
 

22) Quiche de Danoninho Vegano 

(serve 8 a 10 pessoas, embalagem com 1 Kg) 
32,00 

 
 

 

SOBREMESAS Pequenas 
(Porções individuais com aproximadamente 120 gramas) 

8,00 

 
23) Tiramissu Vegano 

 

24) Brigadeirão Vegano 
 

25) Pudim Sensação de Morango com 
Chocolate de Soja 
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BOLOS RECHEADOS 
(servem 8 a 10 pessoas, embalagem com 1 Kg) 

36,00 
 

26) Trufado 
 

 
 

 
27) Prestígio 

 

 
 

 
28) Floresta Negra 

 

 
 

 

 

29) Torta de Banana 

(serve 8 a 10 pessoas, embalagem com 1 Kg) 

36,00 

 
 

30) Panetone 

(900 gramas) 
14,00 

 
 
 

31) Chocotone 

 (900 gramas) 
14,00 

 

_____________________ 
 

VEGETHUS Restaurante Vegano 
 

Consolação 
Rua Haddock Lobo, 187 / São Paulo, SP 

11-2306-2116 
 

ABC 
Rua das Monções, 480 / Santo André, SP 

11-4427-9459 
 

www.vegethus.com.br 
vegethus@vegethus.com.br 
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